
 

 

weisser schiefer „m“ 2013 

    

welschriesling, grüner veltliner, 
weißburgunder 

    trinktemperatur 14-16°C 

    ideale trinkreife von 2017-2030 

 

uwe schiefer: 

„sehr intensiv betörende nase nach früchten, 
gewürzen, kräutern, kumquats, orange, honig, 
am gaumen unglaublich dicht und konzentriert, 
szechuan-pfeffer, biskuit, honig, tolle frische 
mit salziger mineralität und säure, sehr 
komplex, tief und unendlich lang im abgang. 
einfach SCHIEFER. PUR.! Ein gustostückerl für 
freunde von echten naturweinen.“ 

 

weingarten  

 eisenberg 

 0,25 ha 

 kies, lehm, kalkstein 

 durchschnittlich 45 jahre alte weingärten 

 biologisch organisch (ohne zertifizierung), 

eigenkompost, keine insektizide, keine herbizide 

 handernte am 13. oktober 

 

keller 

 spontangärung offen, 80 tage auf der maische, 

keine enzyme, keine aufbesserung, 

einmal pro tag unterrühren 

 48 monate großes holz 

 ohne umziehen, schönung, filtration und schwefelung 

auf die flasche gefüllt 

 alkohol: 13%, säure: 5,9g/l, restzucker: 0,1g/l 


