
 

 

 

grüner veltliner 2018 

    

    100% grüner veltliner 

    trinktemperatur 10-12°C 

    ideale trinkreife von 2019-2024 

 

uwe schiefer: 

„würzig, kräutig elegante nase, am gaumen 
apfel mit weißem pfeffer, angenehm 
ausgewogene struktur und säure, elegant und 
anregend, macht großen trinkspaß! 

 

weingarten  

 purbach 

 0,85ha 

 sandiger lehm, schiefer, kalk  

 35 jahre alte weingärten 

 biologisch organisch (ohne zertifizierung), 

eigenkompost, keine insektizide, keine herbizide 

 handernte am 10. september 

 

keller 

 spontangärung, keine enzyme, keine aufbesserung, 

keine mostbehandlung 

 vergärung im edelstahltank, so rasch wie möglich auf 

der vollhefe 

 nach 8 monaten ohne schönung und filtration 

auf die flasche gefüllt 

 alkohol: 11,5%, säure: 5,7g/l, restzucker: 1,2g/l 


